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Exklusives Regenwaldprodukt verwohnt
den Gaumen, schiitzt Regenwald und Klima.

"Wilder Amazonas" ist eine weltweit einzigartige Schokoladen-Creation aus wild ge-
wachsenem Kakao. Sie sichert die Existenz traditioneller Waldbewohner in den Re-
genwaéldern Amazoniens und leistet dadurch einen wichtigen Beitrag zum Schutz der

Regenwélder und des Klimas.

Das Produkt

Die Regenwalder Amazoniens ver-
kérpern mit lhrem unvorstellbaren
Artenreichtum auch die Wiege des
Kakaos. Der wild wachsende Kakao
ist ein einzigartiges, unverfalschtes
Naturprodukt. Die  Kakaobaume
wachsen in sehr unregelmaRiger Ver-
teilung in den  Uberschwem-
mungswaldern entlang vieler amazo-
nischer Flisse in enger Vergesell-
schaftung mit groRen schattenspen-
denden Regenwaldbaumen. Hier
herrscht ein ideales Mikroklima fir
die wilden Kakaobdume und fir das
Reifen der Friichte. Im Vergleich zu
den Friichten und Kakaobohnen der
geziichteten Plantagenformen sind
die Friichte und Bohnen der wilden
Kakaobaume um ein Drittel kleiner.

In den kleinen Bohnen konzentrieren
sich jedoch einzigartige Aromen und
Geschmackskomponenten, die der
Schokolade ein unvergleichliches
Geschmackserlebnis verleihen.

Durch die liebevolle und traditionelle
Verarbeitung im Hause unseres Pro-
jektpartners Lubeca kann der einzig-
artige Kakao die volle Bliite seines
Aromas entwickeln — ein Hochge-
nuss!

Das Projekt

Die traditionellen FluRuferbewohner in
den Regenwaéldern Amazoniens geho-
ren zu den armsten Bevélkerungsgrup-
pen in Brasilien. Sie leben fern ab jegli-
cher Infrastruktur inmitten der groRRen
Regenwaélder. Die wirtschaftliche Nut-
zung des Wildkakaos, seine nachhal-
tige Ernte sowie die anschlieBende Fer-
mentierung und Trocknung der Bohnen
vor Ort, sichert den traditionellen Bevoél-
kerungsgruppen ein faires, verlassli-
ches Einkommen. Der Lohn fir Ernte
und Verarbeitung des Wildkakaos liegt
weit Gber dem aktuellen Weltmarktpreis
fur herkémmlichen Plantagenkakao. Er
ermdglicht den Menschen eine spiirba-
re Verbesserung ihrer Lebenssituation
und tragt gleichzeitig zum Erhalt der
Regenwaélder bei. Eine gleichzeitig
durchgefiihrte wissenschaftliche Unter-
suchung durch Diplomanden der Uni-
versitdten Freiburg und Rio Branco si-
chert die nachhaltige Ernte des wilden
Kakaos.

In einer wegweisenden Partnerschaft
zwischen der lokalen Sammler-Koope-
rative COOPERAR, der Libecker Mar-
zipanfabrik v. Minden & Bruhns GmbH
& Co0.KG und dem Regenwaldladen ist
diese unvergleichliche Schokolade ent-
standen. Ein klimafreundliches Genu-

Rerlebnis zum Schutz der Regenwal-
der.

Regenwaldladen




